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Partes del jamon:

Contramaza (parte mas delgada del jamon):
En esta pieza de jamon podra obtener buenas fetas con una textura mas solida,
para aquellas personas que prefieren menos grasa infiltrada.

Punta:
Zona de grasa infiltrada y de exquisito sabor.

Maza (parte gruesa del jamon):

Por sus propiedades de grasa infiltrada y asimismo por comprender la zona mas
tocinosa del jamon, podra obtener fetas de la mas alta calidad, y con una textura
mas agradable al paladar.

Codillo:
Parte muy fibrosa y tendinosa. Zona de referencia por su aroma, tierna y jugosa.
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Un especialista sabe

Si su consumo va a ser rapido, comenzar el corte por la contramaza (parte mas fina), o por
la maza (parte mas gruesa).

Si el consumo va a ser lento, se recomienda comenzar por la contramaza para evitar el
progresivo endurecimiento de esta parte, por contener menos grasa.

Contramaza:
Poner el jamon con la contramaza hacia arriba, una vez colocado en la jamonera localizar el

hueso (A). Eliminar la piel y el exceso de tocino entre (A) y (B). Comenzar con el corte (ver
sentido de corte en el grafico).

Punta:

Una vez finalizada la contramaza, consumir la llamada punta que es la zona opuesta al
codillo. Para ello, girar el jamoén dejando el codillo hacia abajo.

Esta parte ofrece un corte de escaso recorrido, del cual obtendra fetas pequenas. General-
mente es la parte mas preciada en degustacion. (Ver sentido del corte en el grafico).

Maza:

Por tltimo queda la maza. Es la parte mas ancha y jugosa y con mayor cobertura de grasa.
Asi mismo ofrece una gran superficie de corte, lo que permite obtener de ella un mayor
rendimiento. (Ver sentido de corte en el grafico).
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